HOTEL &5 ORLE

CENTRUM KONFERENCYJNE

OFERTA ZORGANIZOWANIA PRZYJECIA WESELNEGO
W HOTELU "ORLE" 2012

1. ZAKWATEROWANIE:
- 1 apartament dla nowozencow
- pozostate pokoje 2, 3, 4 osobowe

2. WYZYWIENIE:
- przyjecie weselne
(proponowane menu w zafgczeniu)

- tort weselny - pietrowy
- przyjecie poprawiny (3 godz.*)
(proponowane menu w zatgczeniu)

*kazda nastepna godzina 200 zt

3. PRZYJECIE WESELNE:

- obstuga, wynajem sali, dekoracja stotow

- pokrowce na krzesta
- fontanna czekoladowa

4. Parking strzezony ptatny

WARUNKI PLATNOSCI:

gratis |
551zt /1 osoba

od 160 zt do 180 zt / 1 osoba

gratis !

od 40 zt do 70 zt / 1 osoba

900 zt
10 zt / osoba
10 zt / osoba

- zadatek w wysokosci 20 % w wyznaczonym terminie

- pozostatg naleznos¢ do dnia wykonania ustugi

HOTEL ORLE 80-680 Gdarisk

Centrum Konferencyjne ul. Lazurowa 8

58 308-07-91 www.orle.com.pl

tel./fax 58 308 - 07 - 97 info@orle.com.pl



HOTEL 4 ORLE

CENTRUM KONFERENCYJNE

PRZYJECIE WESELNE
1 osoba 180 zt

OBIAD (2,5 porcji tgcznie na osobe):

Rosot z makaronem lub Kremy warzywne ( brokutowy, z pieczarek, pomidorowy ) lub Bulion.
Filety z kurczaka w boczku z warzywami lub Kieszonki drobiowe z pieczarkami

Karkdwka duszona w sosie lub Karkdwka po batkarisku

Kotlet de' Volaille

tosos z grilla

Zraz wieprzowy zawijany lub Kotlet szwajcarski z serem i boczkiem

Ziemniaki z wody / frytki

Zestaw surowek

ZAKASKI (7 przekgsek tgcznie na osobe):

Schab ze sliwkqg w maladze lub Indyk w galarecie Zurawinowej

Galantyna z kurczaka lub Rolada z kurczaka

Kofty batkanskie z miesa mielonego

Potmiski szlachetnych pieczonych mies i pasztetow: pasztet ,Orle”, wedzona szynka, karkowka w
ziotach, ogonowka i kietbasa swojska.

Owocowe przekgski z boczkiem lub potksiezyce z melona w otoczce z szynki parmenskiej

tosos po skandynawsku

tosos pod zielonq kokardg z pory w koperkowej galarecie

Vol au vent z ciasta francuskiego z pastami smakowymi lub Jajka faszerowane pastami smakowymi

SALATKI:
Satatka Gyros z piersiq drobiowq
Satatka brokufowa z fetq i stonecznikiem

DANIE GORACE:
Ptongca szynka pieczona w catosci podana z talarkami ziemniakow opiekanych

DANIE GORACE:
Barszcz czerwony czysty z pasztecikiem miesnym

DODATKI:

Pieczywo mieszane, Masto

Sosy zimne - grecki, tatarski,

Warzywne marynaty: pieczarki marynowane, oliwki

HOTEL ORLE 80-680 Gdarisk tel.  58308-07-91 www.orle.com.pl

Centrum Konferencyjne ul. Lazurowa 8 tel/fax 58 308-07-97 info@orle.com.pl



HOTEL 4 ORLE

CENTRUM KONFERENCYJNE

NAPOIJE:
Kawa ze smietankq, Herbata z cytrynq - na bufecie — bez ograniczen

StODKI BUFET:

Babeczki z kremem i owocami

Kremowe Rafaello z prazonym kokosem i migdatami
Szarlotka Babuni pachngca cynamonem

Kremowe ciasto Serowe z ananasem

Patera owocdéw (dekoracyjnie)

Alkohol i zimne napoje — catos¢ we wtasnym zakresie

Zapewniamy:
*Chlebek weselny na powitanie
*Weselny tort pietrowy —smaki do wyboru
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HOTEL 4 ORLE

CENTRUM KONFERENCYJNE

PRZYJECIE WESELNE
1 osoba 160 zt

OBIAD (2 porcje tgcznie na osobe):
Rosdt z makaronem

Zraz wieprzowy zawijany

Karkéwka duszona w sosie wtasnym
Piers kurczaka po nelsorisku z ananasem
Udka gajowego z runem lesnym
Ziemniaki / frytki

Zestaw surowek

ZAKASKI (6 _przekgsek tgcznie na osobe):

Schab ze sliwkqg w maladze lub Indyk w galarecie Zurawinowej

Kofty batkanskie z miesa mielonego

Potmiski szlachetnych pieczonych mies i pasztetow: pasztet ,Orle”, karkowka w ziotach, balotyna
drobiowa z bakaliami

Owocowe przekgski z boczkiem

tosos po skandynawsku

Sledzik w oleju i cebulce

Vol au vent z ciasta francuskiego z pastami smakowymi lub Jajka faszerowane pastami smakowymi

SALATKA:
Satatka brokutowa z fetq lub Satatka Gyros

DANIE GORACE:
Ptongca szynka pieczona w catosci podana z talarkami ziemniakow opiekanych

DANIE GORACE:
Barszcz czerwony czysty z pasztecikiem miesnym

DODATKI:

Pieczywo, Masto

Sosy zimne - grecki, tatarski

Warzywne marynaty: pieczarki marynowane, oliwki

BUFET KAWOWY:

Kawa ze smietankq

Herbata z cytrynq bez ograniczen
Patera owocow (dekoracyjnie)
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CENTRUM KONFERENCYJNE

HOTEL B ORLE

NAPOIJE:
Kawa ze smietankq, Herbata z cytrynq - na bufecie — bez ograniczen

Alkohol i zimne napoje — catos¢ we wtasnym zakresie
Ciasto — we wtasnym zakresie

Zapewniamy:
*Chlebek weselny na powitanie
*Weselny tort pietrowy —smaki do wyboru

HOTEL ORLE 80-680 Gdarisk tel.  58308-07-91 www.orle.com.pl

Centrum Konferencyjne ul. Lazurowa 8 tel/fax 58 308-07-97 info@orle.com.pl



HOTEL 4 ORLE

CENTRUM KONFERENCYJNE

PRZYJECIE POPRAWINY

| WARIANT: impreza plenerowa 1 osoba 50 zt
Bigos mysliwski z grzybkami i czerwonym winem
Potrawy z grilla:

- szasztyk z karkowki

- kietbaska swojska

Kociotek "ORLE" — ziemniaki pieczone z boczkiem i kapustg w zeliwnym kociotku

Suréwka sezonowa
Domowy smalec

Ogorki kiszone

Bochen chleba wiejskiego

Kawa ze smietanka
Herbata z cytryna

Musztarda
Ketchup
+ pozostatosci z przyjecia weselnego

Il WARIANT: impreza plenerowa 1 osoba 40 zt

Danie ciepte:

Zurek staropolski czysty

Pierogi kraszone (ruskie, z kapustg i grzybami, z miesem)

Smalec ze skraweczkami
Ogorki kiszone
Chleb wiejski

*Kawa ze Smietankg
*Herbata z cytryna
+ pozostatosci z przyjecia weselnego
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HOTEL 4 ORLE

CENTRUM KONFERENCYJNE

PRZYJECIE POPRAWINY
OBIAD UROCZYSTY

| WARIANT 1 osoba 70 zt

*Przystawka: tosos carpaccio

*Zupa krem z borowikéw

*Kaczka pieczona z jabtkami

*Ziemniaki opiekane

*Kapusta czerwona z rodzynkami

*woda mineralna 250 ml, sok pomarariczowy 250 ml
*Deser: Krem brule

*Kawa z mlekiem , herbata z cytryng

Il WARIANT 1 osoba 60 zt

*Przystawka: Rolada szpinakowa z tososiem

*Whtoski krem pomidorowy z bazylig

*Zraz wieprzowy zawijany / Sola na szpinaku / Sekacz drobiowy z serem

*Ziemniaki z koperkiem / Frytki

*Surowka letnia z sosem vinaigrette / Buraczki na zimno / Suréwka z selera i ananasa
*woda mineralna 250 ml, sok pomaranczowy 250 ml

*Deser: Szarlotka na ciepto z gatkg lodéw

*Kawa z mlekiem , herbata z cytryng

Il WARIANT 1 osoba 50 zt

*Rosot z arabski z kluskami lanymi

*Kotlet de’volaille / Zraz wieprzowy zawijany / toso$ soute

*Ziemniaki z koperkiem / Ziemniaczane kulki smazone

*Surowka letnia z sosem vinaigrette / Suréwka z czerwonej kapusty / Suréwka z marchwi
*woda mineralna 250 ml, sok pomarariczowy 250 ml

*Deser: Puchar lodowy z owocami i bitg Smietang

*Kawa z mlekiem , herbata z cytryng
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